
VOTRE VANILLE,
NOTRE EXPERTISE



EUROVANILLE,
VUE D’ENSEMBLE

Notre entreprise est associée à l’excellence de la vanille naturelle depuis 1990. Notre implication et notre 
capacité à innover et à superviser toutes les étapes de production de la vanille nous ont permis d’atteindre 
notre position actuelle de leader sur le marché de la vanille naturelle. 

En 2024, notre chiffre d’affaires est de 34 millions d’euros. Ce chiffre est le résultat d’une forte présence à 
l’international, dans plus de 85 pays, auprès des secteurs de l’industrie, de la GMS, des grossistes et des 
artisans. En quelques années, le nombre de nos collaborateurs a considérablement augmenté atteignant 
les 130 personnes. La plupart travaillent sur notre site des Hauts-de-France, où plusieurs projets sont 
actuellement en cours : déploiement de la politique RSE initiée en 2020 et recherche sur des plants de 
vanille au sein d’une serre expérimentale créée en 2019.

Notre entreprise a également ouvert sa nouvelle usine de 6 000 m² en juillet 2022. L’ensemble des 
collaborateurs est dorénavant réuni sur un même site permettant de faire fonctionner encore plus 
efficacement les équipes, les flux de marchandises et de réduire les délais de production. Le site de production 
disposera dorénavant de 8 000 m². Pour nous permettre d’accompagner notre croissance d’entreprise, 
nous avons également investi plusieurs millions d’euros dans de nouvelles lignes de production.

Notre réactivité, notre proximité avec les clients et notre polyvalence sont autant de facteurs qui nous ont 
permis d’offrir un service totalement adapté aux besoins de nos clients de l’industrie alimentaire sur le 
long terme.

EUROVANILLE
EN CHIFFRES

SECTEURS D’ACTIVITÉS
•	 Industrie
•	 Food service
•	 GMS

130 employés

Chiffre
d’affaires

34M€

Depuis

1990 85
pays

3
350

clients
industriels

OPTEZ POUR L’EXIGENCE DE LA QUALITÉ ET LA SÉCURITÉ DES ALIMENTS :



NOTRE PORTEFEUILLE PRODUITS

POUR QUELS MARCHÉS ?

La Vanille, saveur numéro 1 dans le monde.

Apporter la saveur
CARACTÉRISTIQUE
de la vanille

APPORTER chaleur et réconfort

INTENSIFIER l’arôme

MASQUER les off-notes RENFORCER le goût sucré
(Chocolat, Fruits,…)

ARRONDIR les goûts

GOUSSES DE VANILLE
POUDRES DE VANILLE

VANILLES ÉPUISÉES
EXTRAITS DE VANILLE

INFUSIONS DE VANILLE
PÂTES DE VANILLE

ARÔMES NATURELS DE VANILLE​*
ARÔMES NATURELS DE VANILLE

AVEC AUTRES ARÔMES NATURELS*

ARÔMES NATURELS

LIQUIDES - PÂTES - POUDRES

CRÈMES GLACÉES
&

DESSERTS SURGELÉS

PRODUITS
LAITIERS

BOISSONS PRODUITS
BASE 

VÉGÉTALE

CHOCOLATBOULANGERIE
&

PÂTISSERIE

SUCRERIE
&

CONFISERIE

SANTÉ
&

NUTRITION

*Selon la réglementation européenne 1334/2008 

-
100% vanille naturelle

-

-
Issus d’extrait de vanille

-

-
Issus de biofermentation

-
ARÔMES VANILLE

ARÔMES 

-
Issus de synthèse

-



EUROVANILLE

Route de Maresquel

62870 Gouy-Saint-André

FRANCE

industrie@eurovanille.com

+33 (0)3 21 90 00 10

w w w . e u r o v a n i l l e . c o m

NOUVEAU PROJET ? UN BESOIN ?

Nos équipes commerciales et R&D vous 
accompagnent dans l’élaboration de vos recettes 

grâce à un large éventail de références répondant à 
vos besoins et attentes.

Numérisez le dépliant


